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Avaliou-se a caracterização e avaliação antimicrobiana de amostras de mel obtidas nas feiras 
livres na cidade de Lençóis Paulista/SP. Após a coleta das amostras de mel de eucalipto nas 
feiras livres, foram avaliadas as características físico-químicas segundo a legislação vigente e 
uma possível atividade antimicrobiana das amostras. Foram obtidas cinco amostras 
diferentes, nas quais foram analisadas as atividades físico-químicas, pelas técnicas de 
determinação de pH, acidez livre e determinação de cinzas, parâmetros que indicam 
desenvolvimento microbiano e quantidade de substâncias inorgânicas presentes no alimento . 
Além disso, foi analisada a atividade antimicrobiana por disco de fusão em Mueller Hinton, 
com três bactérias de escolha (S. aureus, P.aeruginosa e E.coli). Diante disso, os resultados 
físico-químicos indicaram que todos as os méis analisados são seguros para consumo, estando 
em conformidade com o regulamento do Ministério da Agricultura, Pecuária e 
Abastecimento. De acordo com as análises realizadas, as amostras não apresentaram 
características antibacterianas suficientes para as bactérias utilizadas no projeto. 
Palavras-chave: Mel. Antibacteriana. Analise. Composição. 
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